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Entrantes y Aperitivos

Aceituna Ermitafia Manzanilla Cacerefa frita con Aceite de Oliva Virgen Extra D.O.
Gata-Hurdes

Crujiente rebozado de Cordero Corderex

Untable de manteca baja en calorias

Primeros Platos

Salchichas de Ternera IGP Ternera de Extremadura de Queso de D.O. Queso Ibores
Dashimaki Tamago al Queso de D.O. Torta del Casar
Canelones de Cordero Corderex con bechamel de Leche de Oveja

Segundo Plato

Ternera IGP Ternera de Extremadura al Queso D.O. Queso de la Serena

Ternera IGP Ternera de Extremadura rellena de Picota D.O. Cereza del Jerte y Miel
de D.O. Villuercas-lbores

Ternera IGP Ternera de Extremadura a la salsa de Pimentén D.O. Pimentdn de la
Vera

Ternera IGP Ternera de Extremadura con vino concentrado de D.O Ribera del
Guadiana

Pre-Postres

Picotas D.O. Cereza del Jerte en Tempura rellenas de Kirsch
Huesitos de Jamon de D.O. Dehesa de Extremadura
Untable de Miel de D.O. Villuercas-Ibores

Postre

Helado de la Serena (D.O. Queso de la Serena, Aceite D.O. Aceite de Monterrubio y
Turrones de Castuera)
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Agricultura y CTAEX colaboran en proyectos de tecnologia aplicada a alimentos de
calidad diferenciada de Extremadura. (JUNTA AL DIA.ES 13/07)

Agricultura y CTAEX colaboran en proyectos de tecnologia aplicada a alimentos de
calidad diferenciada de Extremadura. (QUE.ES 13/07)

Convenio marco de colaboracién para proyectos relacionados con la aplicacion de
la investigacion y la tecnologia los alimentos de calidad diferenciada de
Extremadura. (DIGITALEXTREMADURA.COM 13/07)

Agricultura y CTAEX colaboran en proyectos de tecnologia aplicada a alimentos de
calidad diferenciada de Extremadura. (TERRA.ES 13/07)

La Junta y CTAEX colaboraran en proyectos de tecnologia aplicada a los alimentos
de calidad diferenciada de Extremadura. (REGIONDIGITAL 13/07)

Agricultura y CTAEX colaboran en proyectos de tecnologia aplicada a alimentos de
calidad diferenciada de Extremadura. (LAINFORMACION.COM 13/07)

Junta y CTAEX firmardn un convenio para desarrollar proyectos de investigacion
(HOY.ES 13/07)

La Junta y CTAEX colaboraran en proyectos de tecnologia aplicada a los alimentos
de calidad diferenciada de Extremadura (REGION DIGITAL 13/07)

CTAEX organiza una demostracién culinaria con productos de Denominacién de
Origen. (REGION DIGITAL 13/07)

Agricultura y CTAEX colaboran en proyectos de tecnologia aplicada a alimentos de
calidad diferenciada de Extremadura. (20MINUTOS.ES 13/07)

Extremadura y el Centro Tecnolégico Agroalimentario de Extremadura (CTAEX)
colaboraran en proyectos de tecnologia aplicados a alimentos de calidad

diferenciada. (EUROCARNE DIGITAL 14/07)

Agricultura y CTAEX colaboran en proyectos de tecnologia aplicada a alimentos de
calidad diferenciada de Extremadura. (GENTEDIGITAL.ES 14/07)

Delicias Extremenas (HOY.ES 14/07)



e Agriculturay CTAEX colaboraran en proyectos de tecnologia aplicados a alimentos
de calidad diferenciada (BADAJOZDIRECTO.COM 14/07)

e Como mejorar la calidad diferenciada de los productos extremefios a través de la
tecnologia (AGROCOPE 15/07)

e Delicias Extremefias (CONTRAPORTADA PERIODICO HOY 14/07)

e Delicatessen extremenos a la conquista de mercados (CONTRAPORTADA EL
PERIODICO 14/07)

TELEVISION

Emisién de la jornada en el programa del 17 de Julio de LA BESANA de Canal Extremadura

EN RESUMEN

En total han sido 17 las apariciones en prensa escrita de la jornada acontecida en las
instalaciones de CTAEX el dia 13 de Julio, entre ellas destaca por una parte la aparicion en
la pagina web de la Junta de Extremadura (www.juntaldia.es) en la cual se hace referencia

a la innovacién de los productos presentados, a las posibilidades de apoyo técnico que
ofrece el Centro Tecnolégico a las entidades de alimentos con calidad diferenciada;
concretamente en materia de soporte tecnolégico, control de calidad, certificacion de
origen, aprovechamiento de subproductos, alargamiento de la vida util de productos
perecederos, formas de envasado innovadoras o diversificacién en nuevos nichos de
mercado. Dichos apoyos tienen un fin tnico tal y comenté el Consejero D. Juan M? Vazquez
“mejorar la distribucién y la venta de los alimentos de las D.O e IGP de Extremadura”.

Por otra parte no es menos singular que los dos periédicos de mayor tirada regional,
coincidan en la contraportada del dia 14 de Julio, haciendo referencia en su titular a la
posibilidad de creaciones innovadoras con alimentos de calidad diferenciada

Sefialar por ultimo que esta iniciativa tal y como recogen la mayor parte de las noticias, se
plasma en el convenio marco de colaboracién entre CTAEX y la Consejeria de Agricultura'y
Desarrollo rural, que ya esta en formato borrador.

Como se observa, por el prolijo nimero de noticias la citada jornada, tuvo alto calado
regional, hasta tener cabida en el programa de television de Canal Extremadura “La
Besana”
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Convenio marco de colaboracion para proyectos
relacionados con la aplicacion de la
investigaciéon y latecnologia a los alimentos de
calidad diferenciada de Extremadura

Puntlia la entrada
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Lareunién, promovida por la Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural, pretende fomentar entre
las Denominaciones de Origen y las Indicaciones Geograficas Protegidas la realizacién de
proyectos de investigacion que permitan ampliar la comercializacién de los productos a través de
la diferenciacion.

La Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural y el Centro Tecnoldgico Agroalimentario de Extremadura
(CTAEX) van a firmar un convenio marco de colaboracién, cuyo borrador ya estd elaborado, con el
propésito de abrir los cauces para el desarrollo de proyectos relacionados con la aplicacién de la
investigacion y la tecnologia a los alimentos de calidad diferenciada de Extremadura.

Asi lo ha anunciado el titular de Agricultura, Juan Maria Vazquez, durante el encuentro que ha mantenido
esta mafiana con los técnicos de CTAEX y los responsables de los Consejos Reguladores de las
Denominaciones de Origen (DO) e Indicaciones Geograficas Protegidas de Extremadura (IGP) en las
instalaciones del Centro Tecnoldgico.

La reunién, promovida por la Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural, pretende fomentar entre las
Denominaciones de Origen y las Indicaciones Geogréaficas Protegidas la realizacion de proyectos de
investigacion que permitan ampliar la comercializacién de los productos a través de la diferenciacion.

Por ello, los motivos de este encuentro han sido informar sobre el apoyo que puede ofrecer CTAEX a las
DO e IGP en cuanto a soporte tecnolégico, control de calidad, certificacion de origen, aprovechamiento de
subproductos, alargar la vida Util o idear nuevas presentaciones de productos y envases, asi como
explorar nuevas posibilidades de diversificaciéon de los alimentos.

Para ilustrar esto Ultimo, se ha organizado una demostracion de cocina en vivo de productos alimentarios
realizados con ingredientes selectos de las DO e IGP de Extremadura. Con propuestas tan sugerentes
como Aceituna Ermitafia Manzanilla Cacerefia frita con aceite de la DO Gata-Hurdes; Dashimaki Tamago
a la Torta del Casar o Untable de Miel de la DO Villuercas-lbores, se han puesto de manifiesto las
posibilidades que los proyectos de 1+D+i, con importante financiacion publica este afio, pueden abrir a los
alimentos extremefios de calidad diferenciada.

El propésito Ultimo, ha destacado el consejero de Agricultura, “es mejorar la distribucién y la venta de los
alimentos de las Denominaciones de Origen e IGP de Extremadura”.

Esta reunion es la primera de una ronda que CTAEX prevé continuar a partir de septiembre con cada uno
de los Consejos Reguladores de las diez Denominaciones de Origen (Aceite de Monterrubio, Aceite de
Gata-Hurdes, Torta del Casar, Torta de la Serena, Miel Villuercas-lbores, Cereza del Jerte, Miel
Villuercas-lbores, Jamén Dehesa de Extremadura, Vino Ribera del Guadiana y Pimentén de la Vera) y de
las dos Indicaciones Geograficas Protegidas (Corderex y Ternerex). El objetivo serd estudiar
particularmente cada una de ellas para disefiar proyectos de investigacion a medida.

Comparte esta noticia
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CTAEX organiza una demostracién culinaria con productos de
Denominacion de Origen
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Los platos han sido elaborados con productos como Aceites de Oliva Virgen de
Monterrubio y Gata-Hurdes, Quesos de la Serena, Casar e |bores, Ternera y Cordero de
Extremadura o Jamoén de la Dehesa de Extremadura, entre otros.

13/07/2010

El equipo de cocina de CTAEX ha presentado este martes la demostracién gastronémica “Sabores de
Origen Extremadura”, a la que han acudido los Consejos Reguladores de las Denominaciones de Origen, e
Indicaciones Geograficas Protegidas de Extremadura, asi como el Consejero de Agricultura y Desarrollo
Rural, Juan Maria Vazquez.

En concreto, la demostraciéon ha constado de entrantes y aperitivos, primeros platos, segundos platos,
pre-postres y postres, elaborados con productos de Calidad Diferenciada de Extremadura, como: Aceites
de Oliva Virgen de Monterrubio y Gata-Hurdes, Quesos de la Serena, Casar e Ibores, Ternera y Cordero
de Extremadura, Jamoén de la Dehesa de Extremadura, Miel de las Villuercas lbores, Cerezas de Jerte,
Vino de Ribera del Guadiana y Pimentén de la Vera.

Ademaés, precediendo a la presentacion gastronémica, CTAEX ha ofrecido a los Consejos Reguladores su
colaboracién para realizar “multiples lineas de investigacion” que pueden desarrollarse en el Centro, “ya
que su apoyo ayudard a los alimentos de Calidad de Extremadura a conquistar nuevos mercados
mediante la diferenciacion”, tal y como detalla la institucién en nota de prensa.

Como broche de oro a este acto, se ha servido el postre de Helado de la Serena (Queso de la Serena,
Aceite de Monterrubio y Turrones de Castuera), donde se unen tres sabores autéctonos de La Serena.

Carta prevista.

- Entrantes y Aperitivos: Aceituna Ermitafia Manzanilla Cacerefia frita con Aceite de Oliva Virgen Extra
D.O. Gata-Hurdes; Crujiente rebozado de Cordero Corderex; y Untable de manteca baja en calorias.

- Primeros Platos: Salchichas de Ternera IGP Ternera de Extremadura de Queso de D.O. Queso lbores;
Dashimaki Tamago al Queso de D.O. Torta del Casar; y Canelones de Cordero Corderex con bechamel de
Leche de Oveja.

- Segundo Plato: Ternera IGP Ternera de Extremadura al Queso D.O. Queso de la Serena; Ternera IGP
Ternera de Extremadura rellena de Picota D.O. Cereza del Jerte y Miel de D.O. Villuercas-lIbores; Ternera
IGP Ternera de Extremadura a la salsa de Pimentén D.O. Pimentén de la Vera; y Ternera IGP Ternera de
Extremadura con vino concentrado de D.O Ribera del Guadiana.

- Pre-Postres: Picotas D.O. Cereza del Jerte en Tempura rellenas de Kirsch; Huesitos de Jamén de D.O.
Dehesa de Extremadura; y Untable de Miel de D.O. Villuercas-lbores.

- Postre: Helado de la Serena (D.O. Queso de la Serena, Aceite D.O. Aceite de Monterrubio y Turrones
de Castuera).
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Delicias extremenas

CTAEX ayudara a mejorar la venta y distribucion de los alimentos de las denominaciones de origen de Extremadura
14.07.10 - 00:10 - ANA ESCASO | BADAJOZ.

De aperitivo unas aceitunas cacerefias fritas en aceite de oliva procedente de Gata y las Hurdes, rellenas de mejillones; un Dashimaki Tamago (tortilla francesa
en espafiol) al queso de Torta del Casar como primer plato; de segundo, ternera de Extremadura rellena de cerezas del Jerte y miel de Villuercas-lbores; y para
terminar un helado de la Serena con turrén de Castuera. Cocinar con nuestros productos es toda una delicia. Manuel Gil, cocinero del CTAEX (Centro
Tecnol6gico Agroalimentario de Extremadura), ha sido el encargado de sazonar con creatividad los alimentos autéctonos.

El festin se debe al convenio que han llevado a cabo el CTAEX y la Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural, con el que pretenden solucionar aquellos
problemas que puedan encontrar las empresas que pertenezcan a Denominaciones de Origen (D.O.) o a Indicaciones Geograficas Protegidas (IGP) de
Extremadura. La innovacion puede ser también un sello de identificaciéon con el que podemos ensanchar nuestras expectativas y mercados a la hora de
exportar, al fin y al cabo, nuestra tierra.

¢Qué podemos hacer con las tiras de cordero Corderex que nos sobran? El chef nos recomienda un crujiente rebozado. Y es que innovar en los fogones no es
solo elaborar platos exéticos con alimentos impronunciables, también es reconducir la direccién de aquellos productos que nos rodean. Las cerezas no tienen
que limitarse al postre, resultan muy agradables entre nuestras carnes. Por eso, nuestros alimentos pueden resultar exéticos aqui, entre nuestras fronteras, o a
cientos de kilémetros, sobre todo hoy que sabemos tan poco de lo que comemos.

Poseemos un rico surtido de alimentos y bebidas cuya calidad y rigor les avalan. Nuestras condiciones geogréaficas hacen a nuestros productos ser tnicos,
competimos a nivel internacional; ahora nos falta aprovechar las tecnologias alimentarias. Con la diversificacion y la estandarizacion de los productos, el
CTAEX pretende retar a las distintas D.O. e IGP de la region a recrear, a mostrarles que existen formas distintas de consumir un producto. De ahi que Manuel
Gil dijera antes de empezar a cocinar: «Para que podamos vender productos extremefios a los chinos hay que ensefiarles a cocinar con ellos».

Aunque el término pre-postres sea algo desconocido para la gran mayoria, existe y forma parte de esta demostracién gastronémica. La propuesta en este caso
se trata de huesitos de jamdn de la querida Dehesa Extremefia, como alternativa picotas del Jerte rellenas de Kirsch (licor de cerezas aleman) o untable de
miel de Villuercas-Ibores. Otros platos elaborados que saciaron el paladar de los alli presentes, fueron canelones de cordero con bechamel de leche de oveja,
salchichas de ternera al queso de Ibores o ternera variada: al queso de La Serena, al pimentdn de la Vera o con vino concentrado de Ribera del Guadiana. El
CTAEX, referente tecnoldgico a nivel nacional, pretende con todo esto enaltecer los productos de Extremadura.

TAGS RELACIONADOS

delicias, extremefias

ANUNCIOS GOOGLE

Ofertén de Verano Jazztel

5 meses Gratis, ADSL + Llamadas,sin compromiso. Ahora WiFi Gratis
www.ofertajazztel.es/_Jazztel_

Hoteles Playas desde 22€

Tus vacaciones en Hoteles de Playaen Espafia y Portugal desde sélo 22€
www.SolyTravel.com/Playas

Foro de Opositores

Test, Examenes, Ejercicios, Mp3,Cursos online gratuitos, foro,y mas
trabajojunta.foroactivo.net/

ENLACES VOCENTO

HOY.es

& SARENET

© HOY DIGITAL

Registro Mercantil de Badajoz, Tomo 220, Folio 66, Seccién BA, Hoja 11365, Inscripcion
12

C.I.F.: B06335467

ABC.es

El Correo
nortecastilla.es
Elcomerciodigital.com

Hoy Digital

La Rioja.com
DiarioVasco.com
Ideal digital

I~ : . . . SUR digital Las P
Domicilio social en Carretera de Madrid-Lisboa niimero 22 06008 Badajoz Correo . 'gitas as Provinias o
P . . . - Qué.es El Diario Montafiés
electrénico de contacto edigitales@hoy.es Copyright © Ediciones Digitales SLU, Diario
. . . La Voz Digital Laverdad.es

Hoy de Extremadura, 2008. Incluye contenidos de la empresa citada, del medio Diario
Punto Radio Finanzas y planes de

Hoy de Extremadura, y, en su caso, de otras empresas del grupo de la empresa o de pensiones

terceros. hoyCinema hoyMotor

EN CUALQUIER CASO TODOS LOS DERECHOS RESERVADOS: Infoempleo Autocasion
11870.com Hoyvino

Queda prohibida la reproduccién, distribucion, puesta a disposicién, comunicacién publica y
utilizacion, total o parcial, de los contenidos de esta web, en cualquier forma o modalidad, sin
previa, expresa y escrita autorizacion, incluyendo, en particular, su mera reproduccién y/o puesta a
disposicion como resimenes, resefias o revistas de prensa con fines comerciales o directa o
indirectamente lucrativos, a la que se manifiesta oposicién expresa.

Contactar | Staff | Publicidad | Aviso legal | Politica de privacidad | Suscriptores HOY |
Mapa Web | Trabaja con nosotros

http://www.hoy.es/v/20100714/sociedad/delicias-extremenas-20100714.html

14/07/2010



Agricultura y Ctaex colaboran en proyectos de tecnologia aplicada a alimentos de cali... Page 1 of 3

Iniciar sesion en facebook  Iniciar sesion  Registrate

Alimentos

Agriculturay Ctaex colaboran en proyectos de tecnologia aplicada a alimentos de calidad diferenciada de Extremadura

19:11h | EuropaPress

La Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural de la Junta y el Centro Tecnolégico Agroalimentario de Extremadura (Ctaex) firmaran un convenio, cuyo borrador ya esta elaborado, con el propdsito desarrollar proyectos
relacionados con la aplicacion de la investigacion y la tecnologia a los alimentos de calidad diferenciada de Extremadura.

[ Sé el primero en comentar esta noticia ]
0 tweet Me gusta

MERIDA, 13 (EUROPA PRESS)

La Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural de la Junta y el Centro Tecnolégico Agroalimentario de Extremadura (Ctaex) firmaran un convenio, cuyo borrador ya esta
elaborado, con el propésito desarrollar proyectos relacionados con la aplicacién de la investigacion y la tecnologia a los alimentos de calidad diferenciada de
Extremadura.

El consejero extremefio Agricultura, Juan Maria Vazquez, hizo este anuncio durante el encuentro que ha mantenido este martes con los técnicos del Ctaex y los
responsables de los consejos reguladores de las denominaciones de origen (DO) e indicaciones geograficas protegidas de Extremadura (IGP) en las instalaciones del
centro tecnoldgico.

La reunién, promovida por la Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural, pretende fomentar con estas entidades la realizacién de proyectos de investigacién que
permitan ampliar la comercializacion de los productos a través de la diferenciacion.

Asi, los motivos de este encuentro han sido informar sobre el apoyo que puede ofrecer Ctaex a las denominaciones de origen e indicaciones geograficas protegidas en
cuanto a soporte tecnolégico, control de calidad, certificacion de origen, aprovechamiento de subproductos, alargar la vida util o idear nuevas presentaciones de
productos y envases, asi como explorar nuevas posibilidades de diversificacién de los alimentos.

Para ilustrar esto ultimo, se ha organizado una demostracién de cocina en vivo de productos alimentarios realizados con ingredientes selectos de las DO e IGP de
Extremadura.

Con propuestas como "Aceituna Ermitafia Manzanilla Cacerefa frita con aceite" de la DO Gata-Hurdes; "Dashimaki Tamago a la Torta del Casar" o "Untable de Miel de
la DO Villuercas-Ibores", se han puesto de manifiesto las posibilidades que los proyectos de I+D+i, con importante financiacién publica este afio, pueden abrir a los
alimentos extremefios de calidad diferenciada.

El propésito ultimo, ha destacado el consejero de Agricultura, "es mejorar la distribucion y la venta de los alimentos de las denominaciones de origen e IGP de
Extremadura".

Esta reunién es la primera de una ronda que Ctaex prevé continuar a partir de septiembre con cada uno de los consejos reguladores de las diez denominaciones de
origen, concretamente Aceite de Monterrubio, Aceite de Gata-Hurdes, Torta del Casar, Torta de la Serena, Miel Villuercas-lbores, Cereza del Jerte, Miel Villuercas-
Ibores, Jamén Dehesa de Extremadura, Vino Ribera del Guadiana, y Pimentén de la Vera; y de las dos indicaciones geogréficas protegidas, Corderex y Ternerex.

El objetivo sera estudiar particularmente cada una de ellas para disefiar proyectos de investigacion a medida.
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Agriculturay Ctaex colaboran en proyectos
de tecnologia aplicada a alimentos de
calidad diferenciada de Extremadura

La Consejeria de Agriculturay Desarrollo Rural de la Juntay el Centro
Tecnolégico Agroalimentario de Extremadura (Ctaex) firmaran un
convenio, cuyo borrador ya esta elaborado, con el propésito desarrollar
proyectos relacionados con la aplicacion de la investigacion y la tecnologia
a los alimentos de calidad diferenciada de Extremadura.

Badajoz
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El consejero extremefio Agricultura, Juan Maria Vazquez, hizo este anuncio
durante el encuentro que ha mantenido este martes con los técnicos del Ctaex y
los responsables de los consejos reguladores de las denominaciones de origen
(DO) e indicaciones geogréficas protegidas de Extremadura (IGP) en las
instalaciones del centro tecnolégico.

La reunién, promovida por la Consejeria de Agriculturay Desarrollo Rural,

pretende fomentar con estas entidades la realizacion de proyectos de investigacion

que permitan ampliar la comercializacion de los productos a través de la
diferenciacion.

Asi, los motivos de este encuentro han sido informar sobre el apoyo que puede
ofrecer Ctaex a las denominaciones de origen e indicaciones geogréficas
protegidas en cuanto a soporte tecnoldgico, control de calidad, certificacion de
origen, aprovechamiento de subproductos, alargar la vida Gtil o idear nuevas
presentaciones de productos y envases, asi como explorar nuevas posibilidades de
diversificacion de los alimentos.

Para ilustrar esto Ultimo, se ha organizado una demostracion de cocina en vivo de
productos alimentarios realizados con ingredientes selectos de las DO e IGP de
Extremadura.

Con propuestas como "Aceituna Ermitafia Manzanilla Cacerefia frita con aceite”
de la DO Gata-Hurdes; "Dashimaki Tamago a la Torta del Casar" o "Untable de
Miel de la DO Villuercas-lbores", se han puesto de manifiesto las posibilidades
que los proyectos de 1+D+i, con importante financiacion publica este afio, pueden
abrir a los alimentos extremefios de calidad diferenciada.

El propésito Gltimo, ha destacado el consejero de Agricultura, "es mejorar la
distribucion y la venta de los alimentos de las denominaciones de origen e IGP de
Extremadura".

Esta reunion es la primera de una ronda que Ctaex prevé continuar a partir de
septiembre con cada uno de los consejos reguladores de las diez denominaciones
de origen, concretamente Aceite de Monterrubio, Aceite de Gata-Hurdes, Torta
del Casar, Torta de la Serena, Miel Villuercas-1bores, Cereza del Jerte, Miel
Villuercas-Ibores, Jamén Dehesa de Extremadura, Vino Ribera del Guadiana, y
Pimenton de la Vera; y de las dos indicaciones geogréficas protegidas, Corderex y
Ternerex.

El objetivo seré estudiar particularmente cada una de ellas para disefiar proyectos
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Al Agricultura y CTAEX colaborarédn en proyectos de tecnologia aplicada a los alimentos de
calidad diferenciada de Extremadura

La Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural y el Centro Tecnoldgico Agroalimentario de Extremadura
(CTAEX) van a firmar un convenio marco de colaboracion, cuyo borrador ya estd elaborado, con el
~ prop6sito de abrir los cauces para el desarrollo de proyectos relacionados con la aplicacién de la
investigacion y la tecnologia a los alimentos de calidad diferenciada de Extremadura.

. Asi lo ha anunciado el titular de Agricultura, Juan Marfa Vazquez, durante el encuentro que ha mantenido
esta mafiana con los técnicos de CTAEX y los responsables de los Consejos Reguladores de las
Denominaciones de Origen (DO) e Indicaciones Geogréficas Protegidas de Extremadura (IGP) en las

instalaciones del Centro Tecnoldgico.

La reuniéon, promovida por la Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural, pretende fomentar entre las
Denominaciones de Origen y las Indicaciones Geogréficas Protegidas la realizacion de proyectos de
investigacion que permitan ampliar la comercializacién de los productos a través de la diferenciacion.

Por ello, los motivos de este encuentro han sido informar sobre el apoyo que puede ofrecer CTAEX a las DO e IGP en cuanto a soporte
tecnoldgico, control de calidad, certificacion de origen, aprovechamiento de subproductos, alargar la vida util o idear nuevas presentaciones de
productos y envases, asi como explorar nuevas posibilidades de diversificacion de los alimentos.

Para ilustrar esto Ultimo, se ha organizado una demostracién de cocina en vivo de productos alimentarios realizados con ingredientes selectos de
las DO e IGP de Extremadura. Con propuestas tan sugerentes como Aceituna Ermitafia Manzanilla Cacerefia frita con aceite de la DO Gata-
Hurdes; Dashimaki Tamago a la Torta del Casar o Untable de Miel de la DO Villuercas-lbores, se han puesto de manifiesto las posibilidades que
los proyectos de I+D+i, con importante financiacién publica este afio, pueden abrir a los alimentos extremefios de calidad diferenciada.

El propésito Ultimo, ha destacado el consejero de Agricultura, “es mejorar la distribucion y la venta de los alimentos de las Denominaciones de
Origen e IGP de Extremadura”.

Esta reunion es la primera de una ronda que CTAEX prevé continuar a partir de septiembre con cada uno de los Consejos Reguladores de las
diez Denominaciones de Origen (Aceite de Monterrubio, Aceite de Gata-Hurdes, Torta del Casar, Torta de la Serena, Miel Villuercas-Ibores,
Cereza del Jerte, Miel Villuercas-lbores, Jamén Dehesa de Extremadura, Vino Ribera del Guadiana y Pimentén de la Vera) y de las dos
Indicaciones Geogréficas Protegidas (Corderex y Ternerex). El objetivo sera estudiar particularmente cada una de ellas para disefiar proyectos de

investigacion a medida.
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Cémo mejorar la calidad diferenciada de los
productos extremenfos a través de la
tecnologia

Fue el objetivo de la reunién mantenida entre
el Gobierno regional y el CTAEX. También
informaron a las DO e IGP de las comunidades
de las posibilidades que existen en materia
tecnoldgica.

Madrid. 15/07/2010
AGROCOPE

La Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural
y el Centro Tecnolégico Agroalimentario de
Extremadura (CTAEX) van a firmar un convenio
marco de colaboracién, cuyo borrador ya esta
elaborado, con el propésito de abrir los cauces
para el desarrollo de proyectos relacionados
con la aplicacion de la investigacion y la tecnologia a los alimentos de
calidad diferenciada de Extremadura.

Asi lo anunci6 el responsable extremerio de Agricultura, Juan Maria
Vazquez, durante el encuentro que mantuvo con los técnicos de CTAEX y
los responsables de los Consejos Reguladores de las Denominaciones de
Origen (DO) e Indicaciones Geogréficas Protegidas de Extremadura (IGP),
en las instalaciones del Centro Tecnolégico.

La reunion, que fue promovida por la Consejeria de Agricultura y Desarrollo
Rural, pretende fomentar entre las Denominaciones de Origen y las
Indicaciones Geograficas Protegidas la realizacién de proyectos de
investigacion que permitan ampliar la comercializacién de los productos a
través de la diferenciacion.

Por ello, el motivo de este encuentro fue por un lado, informar de las
posibilidades de apoyo que puede ofrecer CTAEX a las DO e IGP en
cuestiones como el soporte tecnolégico, el control de calidad, la
certificaciéon de origen, el aprovechamiento de subproductos, alargar la
vida util o idear nuevas presentaciones de los productos y nuevos envases,
y por otro, explorar nuevas posibilidades de diversificacién de los
alimentos.
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La Juntay CTAEX colaboraran en proyectos de tecnologia aplicada
alos alimentos de calidad diferenciada de Extremadura
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Sera con acuerdo para abrir los cauces para el desarrollo de proyectos relacionados con
la aplicacion de la investigacion y la tecnologia a los alimentos de calidad diferenciada de
Extremadura.

13/07/2010 :
i T

En este sentido, la Consejeria de Agricultura y
Desarrollo Rural y el Centro Tecnoldégico
Agroalimentario de Extremadura (CTAEX) van a firmar
un convenio marco de colaboracién, cuyo borrador ya
esta elaborado, tal y como ha anunciado el titular de
Agricultura, Juan Maria Vazquez, durante el
encuentro con los técnicos de CTAEX vy los
responsables de los Consejos Reguladores de las
Denominaciones de Origen (DO) e Indicaciones
Geogréficas Protegidas de Extremadura (IGP).

La reunién, promovida por la Consejeria de Agricultura
y Desarrollo Rural, pretende fomentar entre las
Denominaciones de Origen y las Indicaciones
Geogréficas Protegidas la realizacion de proyectos de
comercializacion de los productos a través de la diferenciacion.

investigacion que permitan ampliar la

Por ello, los motivos de este encuentro han sido informar sobre el apoyo que puede ofrecer CTAEX a las
DO e IGP en cuanto a soporte tecnolégico, control de calidad, certificacion de origen, aprovechamiento de
subproductos, alargar la vida Gtil o idear nuevas presentaciones de productos y envases, asi como
explorar nuevas posibilidades de diversificacion de los alimentos.

De esta forma, se ha organizado una demostracion de cocina en vivo de productos alimentarios realizados
con ingredientes selectos de las DO e IGP de Extremadura. Con propuestas tan sugerentes como Aceituna
Ermitafia Manzanilla Cacerefia frita con aceite de la DO Gata-Hurdes; Dashimaki Tamago a la Torta del
Casar o Untable de Miel de la DO Villuercas-Ibores, se han puesto de manifiesto las posibilidades que los
proyectos de 1+D+i, con importante financiacion publica este afio, pueden abrir a los alimentos
extremenfos de calidad diferenciada.

Segun Vazquez, el propodsito uUltimo "es mejorar la distribucién y la venta de los alimentos de las
Denominaciones de Origen e IGP de Extremadura”.

Y, esta reunién es la primera de una ronda que CTAEX prevé continuar a partir de septiembre con cada
uno de los Consejos Reguladores de las diez Denominaciones de Origen (Aceite de Monterrubio, Aceite de
Gata-Hurdes, Torta del Casar, Torta de la Serena, Miel Villuercas-lbores, Cereza del Jerte, Miel Villuercas-
Ibores, Jamoén Dehesa de Extremadura, Vino Ribera del Guadiana y Pimentén de la Vera) y de las dos
Indicaciones Geograficas Protegidas (Corderex y Ternerex). El objetivo sera estudiar particularmente cada
una de ellas para disefiar proyectos de investigacion a medida
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¥ Rajoy: "El PP va a convocar a todos los espafioles a
un proyecto comun"

¥ Microsoft desbanca a La Caixa en el ranking de
mejores empresas para trabajar en Espafia
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Junta y CTAEX firmaran un convenio para desarrollar
proyectos investigacion

Agencia EFE
Mérida, 13 jul (EFE).- La Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural y el Centro Tecnolégico Agroalimentario de Extremadura (CTAEX) firmarén un convenio

marco, cuyo borrador ya esta elaborado, con el propésito de abrir cauces para el desarrollo de proyectos relacionados con la aplicacion de la investigacion y la
tecnologia a los alimentos de calidad diferenciada.

Asi lo ha anunciado el titular de Agricultura, Juan Maria Vazquez, durante el encuentro que ha mantenido esta mafiana con los técnicos de CTAEX y los
responsables de los consejos reguladores de las Denominaciones de Origen (DO) e Indicaciones Geograficas Protegidas de Extremadura (IGP) en Villafranco
del Guadiana (Badajoz), segtn ha informado la Junta en un comunicado remitido a Efe.

La reunién, promovida por la Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural, pretende fomentar entre las Denominaciones de Origen y las Indicaciones
Geogréficas Protegidas la realizacion de proyectos de investigacion que permitan ampliar la comercializacion de los productos a través de la diferenciacion.

Por ello, los motivos de este encuentro han sido informar sobre el apoyo que puede ofrecer CTAEX a las DO e IGP en cuanto a soporte tecnolégico, control de
calidad, certificacion de origen, aprovechamiento de subproductos, alargar la vida (til o idear nuevas presentaciones de productos y envases, asi como explorar
nuevas posibilidades de diversificacion de los alimentos.

Para ilustrar esto Ultimo, se ha organizado una demostracién de cocina en vivo de productos alimentarios realizados con ingredientes selectos de las DO e IGP
de Extremadura.

En ella ha habido propuestas tan sugerentes como Aceituna Ermitafia Manzanilla Cacerefia frita con aceite de la DO Gata-Hurdes; Dashimaki Tamago a la
Torta del Casar o Untable de Miel de la DO Villuercas-lbores, en las que se han puesto de manifiesto las posibilidades que los proyectos de |+D+i, con
importante financiacion publica este afio, pueden abrir a los alimentos extremefios de calidad diferenciada.

El propésito Ultimo, ha destacado el consejero de Agricultura, "es mejorar la distribucion y la venta de los alimentos" de estos sellos.

Esta reunién es la primera de una ronda que CTAEX prevé continuar a partir de septiembre con cada uno de los consejos reguladores de las diez
Denominaciones de Origen y de las dos Indicaciones Geogréaficas Protegidas extremefios.

El objetivo sera estudiar particularmente cada una de ellas para disefiar proyectos de investigacion a medida.EFE
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La iglesia anglicana va a
aceptar que haya mujeres
obispo. ;Cree usted que la
catélica deberia aceptar
mujeres sacerdotes?

- Delicatessen extremenos a
a conquista de mercados

DAVID REBOLLEDO

region@extremadura.elperiodico.com
CACERES

i ARA RODRIGUEZ

No hay dudas de la calidad de
los productos de Extremadura.
Para que sean conocidos en to-
dos los mercados y amplien sus
fronteras, ayer el equipo de coci-
na del Centro Tecnolégico
Agroalimentario Extremadura
(Ctaex) organizé una demostra-
cién culinaria con productos
con denominacion de origen. Un
total de 30 personas se congrega-
ron en el acto, bajo el nombre
‘Sabores de Origen Extremadu-
ra’. Los invitados tuvieron la
oportunidad de deleitarse con
productos extremefios de una
“gran calidad”. El evento tiene
como objetivo impulsar produc-
tos de Extremadura para proce-
der a la ‘conquista’ de nuevos
mercados mediante la diferen-

ciacion y traspasar fronteras.

Para la organizacion de la de-
gustacion, Ctaex conté con el
apoyo de la Consejeria de Agri-
cultura. Ambos mantienen un
convenio de colaboracién para
la diversificacion de productos
extremenos ,segin explicé uno
de los responsables de Ctaex,
José Luis LLerena. Entre los pro-

-ductos con denominacién de ori-

gen de la comunidad se encuen-
tran: aceites de oliva virgen de
Monterrubio y Gata-Hurdes; que-
sos de la Serena, Casar e Ibores;
ternera y cordero de Extremadu-
ra; jamoén de la dehesa extre-
mena; miel de las VilluercasIbo-
res; cerezas del Jerte; vino Ribera
del Guadiana y pimentén de la
Vera.

' Para abrir boca se empez6 con
unos entrantes y aperitivos que
consistieron en aceituna ermi-
tana manzanilla cacerefia frita
con aceite de oliva virgen; segui-

LN A LY A L 1
GRAN CALIDAD

Ctaex presentd ayer la
demostracion
gastronémica ‘Sabores
de Origen
Extremadura’. La
degustacion fue -
elaborada con
productos de calidad

. diferenciada

5 - LR "
aeh

»» Participantes en la demostracion culinaria degu

stan productos

con denominacion de origen de la comunidad extremenia.

do de crujiente rebozado de cor-
dero y untable de manteca bajo
en calorias. Los primeros platos
constaban de salchichas de ter-
nera, dashimaki tamago y cane-
lones de cordero con bechamel,
todos ellos acompaniados por
queso de oveja procedente de
Ibores y del Casar. El segundo
plato tuvo como protagonista la
ternera en cuatro modalidades
con queso, cerezas y miel, pi-
menton o vino. Cerezas del Jerte
en tempura rellenas de kirsch;
huesitos de jamén y untable de
miel fueron el pre-postre. El cie-

rre de la degustacién lo ponia--

un postre innovador. Constaba

de un helado en el que se fusio--

naron tres sabores autéctonos de
la Serena: queso de la comarca,
aceite de Monterrubio y turro-
nes de Castuera.

El consejero de Agricultura,
Juan Maria Vdzquez y la directo-
ra general de Explotaciones
Agryarias, Mar{a Curiel, acudie-
ron a la degustacién culinaria.

Después del acto, José Luis LLe-
rena tradujo las impresiones de
los que se congregaron en el
evento “A los participantes les
han encantado las cosas que han
sido propuestas”. También ase-
gura que se apuesta por las nue-
vas formas de innovacién de los
productos de Extremadura. “El
evento ha sido un éxito”. =
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> [13/07/2010] AGRICULTURA Y CTAEX COLABORARAN EN
PROYECTOS DE TECNOLOGIA APLICADA A LOS ALIMENTOS DE
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Multimedia

> El consejero de Agricultura, con técnicos de CTAEX, DO e
IGP, en la demostraciéon de nuevos productos realizados a
partir de alimentos extremefios de calidad diferenciada.
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La Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural y el Centro Tecnolégico
Agroalimentario de Extremadura (CTAEX) van a firmar un convenio marco de
colaboracién, cuyo borrador ya esté elaborado, con el propdsito de abrir los cauces o
para el desarrollo de proyectos relacionados con la aplicacién de la investigacion y la

tecnologia a los alimentos de calidad diferenciada de Extremadura.

Seleccione una consejeria...

Asi lo ha anunciado el titular de Agricultura, Juan Maria Vazquez, durante el
encuentro que ha mantenido esta mafiana con los técnicos de CTAEX y los
responsables de los Consejos Reguladores de las Denominaciones de Origen (DO) e
Indicaciones Geogréficas Protegidas de Extremadura (IGP) en las instalaciones del
Centro Tecnolégico.

La reunién, promovida por la Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural, pretende
fomentar entre las Denominaciones de Origen y las Indicaciones Geogréficas
Protegidas la realizacién de proyectos de investigacion que permitan ampliar la
comercializacion de los productos a través de la diferenciacion.

Por ello, los motivos de este encuentro han sido informar sobre el apoyo que puede
ofrecer CTAEX a las DO e IGP en cuanto a soporte tecnolégico, control de calidad,
certificacién de origen, aprovechamiento de subproductos, alargar la vida atil o idear
nuevas presentaciones de productos y envases, asi como explorar nuevas
posibilidades de diversificacién de los alimentos.

Para ilustrar esto Gltimo, se ha organizado una demostracién de cocina en vivo de
productos alimentarios realizados con ingredientes selectos de las DO e IGP de
Extremadura. Con propuestas tan sugerentes como Aceituna Ermitafia Manzanilla
Cacerefia frita con aceite de la DO Gata-Hurdes; Dashimaki Tamago a la Torta del
Casar o Untable de Miel de la DO Villuercas-Ibores, se han puesto de manifiesto las
posibilidades que los proyectos de 1+D+i, con importante financiacién publica este
afio, pueden abrir a los alimentos extremefios de calidad diferenciada.

El propésito ultimo, ha destacado el consejero de Agricultura, “es mejorar la
distribucién y la venta de los alimentos de las Denominaciones de Origen e IGP de
Extremadura”.

Esta reunién es la primera de una ronda que CTAEX prevé continuar a partir de
septiembre con cada uno de los Consejos Reguladores de las diez Denominaciones de
Origen (Aceite de Monterrubio, Aceite de Gata-Hurdes, Torta del Casar, Torta de la
Serena, Miel Villuercas-lbores, Cereza del Jerte, Miel Villuercas-lbores, Jamén
Dehesa de Extremadura, Vino Ribera del Guadiana y Pimentdn de la Vera) y de las
dos Indicaciones Geogréficas Protegidas (Corderex y Ternerex). El objetivo sera
estudiar particularmente cada una de ellas para disefiar proyectos de investigacion a

medida.
IZIIateria: l(;onsejeria/s:
gricultura y ganaderia gricultura y Desarrollo Rural
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