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1er Certamen Gastrondmico de Productos a Partir de
Semielaborados de Tomate

La Asociacion Empresarial de Investigacion Centro
Tecnoldgico Nacional Agroalimentario “Extremadura” convoca
el Primer Certamen Gastrondmico de productos a partir de
Semielaborados de Tomate.

Objetivos del Certamen

Los semielaborados de tomate son aquellos productos
elaborados a partir de tomate fresco que por eliminacion de
parte de su contenido en agua, pieles y semillas, resultando
tomate concentrado, tomate en polvo y tomate en dados, y
que son utilizados como ingrediente intermedio en la
fabricacion de productos finales, salsas de tomate
principalmente.

El objetivo principal del certamen es elaborar productos
finales o intermedios cuyo principal ingrediente sean los
semielaborados de tomate, con el fin de que las industrias



transformadoras puedan introducir nuevas lineas de producto
en su cadena comercial.

Dicho certamen se regira por las siguientes bases:

1. Organizacion

El comité organizador del concurso esta formado por el Centro
Tecnolégico Nacional Agroalimentario “Extremadura”.

2.Modalidad del Premio

Dirigido a cocineros profesionales que se encuentren en activo o
desempleo, y que presenten una propuesta de utilizacion de
semielaborados del tomate con potencial de posterior
industrializacion.

3. Desarrollo del Concurso

@ Los participantes en el concurso tendran que elaborar
un producto alimentario de libre elecciéon cuyo ingrediente
principal sea algun semielaborado de tomate.

@ El ndmero de raciones por desarrollo sera como
minimo de 6.

@ La organizacion solo aportara los semielaborados de
tomate.



@ Los platos o salsas se confeccionaran segun la receta
aportada en el momento de la inscripcion

@ El empleo de ingredientes previamente cocinados
(elaboraciones adelantadas o elementos decorativos) estara
prohibido durante la realizacién del certamen, asi como el
uso de ayudante alguno. En caso de duda se debera
consultar a la organizacion, la cual estudiara si el uso de
dicho ingrediente provoca una ventaja competitiva frente a
los otros participantes.

@ El incumplimiento de alguno de estos requisitos dara
lugar a la descalificacion del certamen.

4. Celebracidon del Certamen

El concurso se celebrara el 10 de noviembre de 2009 en las
instalaciones de CTAEX en Villafranco del Guadiana (Badajoz).

Los candidatos participantes deberan estar a las 9:30 horas en el
lugar de celebracion del certamen para la entrega de los productos
y el sorteo de los puestos de trabajo, que coincidira con el orden
de presentacion de los platos. La prueba dara comienzo a las
10:00 y se dispondra de 2,5 horas para la realizacion del
producto. La presentacion de los platos al jurado se iniciara a las
13:00.

Los cocineros deberan aportar sus propios utensilios: bandejas
para servir, cuchillos, batidoras, cacerolas, sartenes etc.

Todos los participantes deberan hacer acto de presencia al
comienzo de la prueba vestidos con ropa profesional: pantalon,
gorro de cocinero asi como delantal y calzado apropiado, siendo la
chaquetilla aportada por la organizacion.



Durante la realizacion del certamen permaneceran en la cocina dos
jueces que controlaran el adecuado, imparcial y justo uso de las
instalaciones e utensilios compartidos.

5.Jurado y Criterio de Valoracion

El Jurado estara formado por 3 profesionales de reconocido
prestigio, que calificara el producto elaborado en atenciéon a los
siguientes criterios de valoracion:

1°. Gusto: sabor, textura, olor....

2°. Innovacion: creatividad, originalidad,

aplicabilidad,...)

3°. Presentacion de los platos: limpieza, higiene

del concursante, imagen...

4°, Viabilidad Comercial: economica,

comerciabilidad, industrializacion....

5°. Calidad nutricional: vitaminas, calorias,...

6°. Facilidad de industrializacién.

Los platos saldran para su degustaciéon y cata del jurado,
siguiendo el orden establecido al principio de la jornada. El Jurado
podra penalizar el incumplimiento de este tiempo.

6. Premios

El participante con mayor puntuacion sera nombrado ganador del
certamen.

El premio consistira en una dotacion econdmica de 1.000 €, para el
ganador, y en un lote de productos GUADIALA para los finalistas.

7.Fallo y Entrega de Premios



El fallo del jurado del 1er Certamen gastrondmico de productos a
partir de semielaborados de tomate se daran a conocer tras las
deliberaciones del jurado y se entregara al dia siguiente.



8. Condiciones

La participacion en el Ter Certamen gastrondmico de productos a
partir de semielaborados de tomate supondra la aceptacion integra
de sus bases.

Las decisiones adoptadas por la organizacion del certamen, asi
como por el jurado en el desarrollo del mismo seran inapelables.

Las entidades promotoras se reservan el derecho de utilizar las
recetas y sus fotografias para su posterior edicién y promocion, asi
como los derechos de industrializacion del producto resultante.

Todos los gastos de transporte y alojamiento de los finalistas
correran por cuenta propia.

El comité organizador del concurso podra requerir a los
participantes la documentacion oportuna que les acredite como
cocinero profesional: vida laboral, titulo profesional, etc.

9. Presentacion de Participacion

La solicitud de participacion a las diferentes categorias se ajustara
al modelo anexo, que podra descargarse en la pagina
www.ctaex.com.

Entre las solicitudes presentadas se seleccionaran 6 que seran las
participantes en el certamen que se celebrara el dia 10 de
noviembre, informandose a los finalistas de su eleccion para la
final. Para ello debera remitir la receta del producto
correspondiente, asi como una foto digital del mismo (una racién),
a la direccion de correo electrénico info@observatoriotomate.com,

0 por correo postal a:



Referencia: Certamen Gastronémico Semielaborados de tomate
Centro Tecnoldgico Agroalimentario CTAEX
Ctra. Villafranca a Balboa km 1,2
Aptdo. 435
06195 Villafranco del Guadiana (Badajoz)

La presentacion de las propuestas del certamen se hara antes de
las 14:00 horas del 3 de Noviembre de 2009.



Anexo Solicitud de participacion en la

convocatoria. Presentacion de Participacion

Ter Certamen gastrondmico de productos a partir de
semielaborados de tomate

D..Dha _________ _con NIF
___________ con domicilioen la calle_______ e e
n°_______ de la localidad de_____ _ —

provincia_ —_—

Teléfono e . fax___________
_email____________________

SOLICITA participar en el 1Ter Certamen gastrondmico de productos
a partir de semielaborados de tomate, aceptando las bases para la
participacion en el mismo publicadas por CTAEX.

Nombre del producto que presenta

Resumen de la actividad profesional o académica

Texto libre sobre el producto presentado




de de 2009

El solicitante

Fdo.




